
Os abatedores Ilsa HARMONY com abatimento 
positivo e negativo são indispensáveis em cada 
restaurante, pastelaria ou geladaria, para organizar 
de maneira racional o trabalho e ter sempre a 
qualidade no produto. 
Os abatedores HARMONY são em aço inox e 
previsto para receber carros com grelhas ou 
tabuleiros nos formatos GN 1/1 e EN 60x40 (não 
incluídos).  Impressora para controlo HACCP 
(opcional). 
Painel de comando electrónico com visor, inserção 
de programas para abatimento positivo 
(+70/+3ºC) e abatimento negativo (+70/-18ºC) 
incuindo de serie a sonda do produto.  
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ABATEDORES DE TEMPERATURA 
para 20 e 40 tabuleiros 60x40 ou GN 1/1 

 

Harmony 

Serie HARMONY ABV3043 ABV3045 ABV3048 ABV3049 

Nº tabul./Grelhas 20 40 20 40 

Ciclo Positivo (Kg) 100 150 100 150 

Ciclo Negativo (Kg) 70 135 70 135 

Dimensões (cm) 135x123x215h 150x138x215h 135x123x215h 150x138x215h 

Alimentação 400V/3//50Hz 400V/3//50Hz 400V/3//50Hz 400V/3//50Hz 

Potência 3 HP 5 HP 3 HP 5 HP 

 

40 tabuleiros 

20 tabuleiros 

descida da tempeatura num 
tempo máximo de 270 min. 
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